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(54) Bezeichnung: Backform 

(57) Zusammenfassung: Backfonn beziehungsweise Back- 
rahmen mit rechtwinkllg zueinander angeordneten Seiten- 
teilen (2, 3, 4, 22, 26) aus streifenfonnlgem Flachmaterial 
mit einer Etnrichtung zur Verstellung in Langs- und/oder 
Quenichtung, wobei vier Seitenteile vorgesehen sind und 
zumindest zwei Seitenteile (2, 22) zweitellig und gegeneln- 
ander verschiebbar ausgebildet sind. 
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Beschreibung 

[0001 ] Die Erfindung bezieht sich auf eine Backform 
beziehungsweise einen Backrahmen gemaB dem 
Oberbegriff des Patentanspruchs 1 . 
[0002] Verstellbare Backformen beziehungsweise 
Backrahmen sind aus dem taglichen Gebrauch viel- 
faltig bekannt. Sie dienen dazu. unterschiedliche Ku- 
chengroBen je nach Bedarf mit einer Backform bezie- 
hungsweise einem Backrahmen zu realisieren. Die 
gebrauchlichste Variante ist dabei das ausziehbare 
Backblech, wodurch die KuchengroRe in einer Rich- 
tung variierbar ist. Bei den verstellbaren Backrahmen 
ist der verstellbare Tortenring die bekannteste Aus- 
fiihrung. 

[0003] Nachteilig an diesen allseits bekannten 
Backformen beziehungsweise Backrahmen ist der 
trotz ihrer Verstellbarkeit hoher Raumbedarf fur die 
Aufbewahrung. 

[0004] Aufgabe der Erfindung ist es, eine Backform 
beziehungsweise einen Backrahmen zu schaffen, 
der auf engstem Raum aufzubewahren ist und den- 
noch vielfaltige Arten von Kuchen sowohl in der Gro- 
(ie als auch in der Form zulaBt. 
[0005] Diese Aufgabe wird mit dem kennzeichnen- 
den Merkmalen der Patentanspruche gelost. Allen 
Losungsvarianten gemeinsam ist, daB die Backform 
beziehungsweise der Backrahmen sehr platzsparend 
unterzubhngen ist und mit geringen Handgriffen in 
die Gebrauchsform uberfuhrt werden kann. Weiter 
gewahrleisten die Verstellmoglichkeiten eine Anpas- 
sung an den Bedarf sowohl fur den Singlehaushalt 
als auch furgrofiere Familien. Nicht zuletzt wird auch 
ein Weg zur Nutzung von Kleinbackformen, sei es als 
Silikonbackformen als auch von veredelten Papier- 
backformen, gewiesen. 

[0006] Naturlich bieten die verstellbaren, planen, 
strerfenformigen Seitenteile die Mdglichkeit, Kalibrie- 
rungen aufeudrucken und/oder einzupragen. Ober 
Einpragungen sind zusatzliche, an sich bekannte 
Rastmoglichkeiten gegeben. 

[0007] Einige Ausfuhrungsbeispiele der Erfindung 
werden im folgenden anhand der Zeichnungen naher 
eriautert. 

[0008] Es zeigen: 

[0009] Fig. 1 eine perspektivische Darstellung ei- 
nes Backrahmens. der sowohl in Langs- als auch in 
Querrichtung verstellbar ist, 

[0010] Fig. 2 ein einzelnes zweiteiliges Seitenteil 

zusammengebaut. 

[0011] Fig. 3 ein festes Seitenteil, 

[0012] Fig. 4 ein Flachteil, 

[0013] Fig. 5 ein Backrahmen mit verschiebbaren 
Auflagebogen, 

[0014] Fig. 6 eine Ausfuhrungsform gemali Fig. 5 

mit eingehangter, flexibler Einsatzform, 

[0015] Fig. 7 eine Ausfuhrungsform gemaB Fig. 5 

mit eingesetzten Trennteilen. 

[001 6] Fig. 8 ein l-angstrennteil. 

[001 7] Fig. 9 ein Quertrennteil und 



[0018] Fig. 10 ein Ausfuhrungsbeispiel gemad 
Fig. 7 mit eingesetzten, flexiblen Einsatzformen. 
[0019] Ein in Fig. 1 dargestellter Backrahmen 1 , der 
ubiicherweise auf ein beziehungsweise in ein nicht 
dargestelltes Backblech eingesetzt wird, besteht aus 
vier Seitenteilen 2. Im dargestellten Beispiel sind alle 
vier Seitenteile zweiteilig ausgefuhrt, naturlich ist es 
moglich, nur zwei Seitenteile zweiteilig und die bei- 
den anderen, gegenuberliegenden Seitenteile eintei- 
lig auszufuhren. 

[0020] Im Beispiel nach Fig. 1 ist der Backrahmen 1 
quadratisch. Aufierdem weist er vier gleiche Seiten- 
teile 2 auf, so dad sich sowohl im voltstandig ausein- 
ander- als auch im vollstandig zusammengeschobe- 
nen Zustand eine quadratische Innenkontur ergibt. 
Dazwischen sind nicht nur quadratische, sondern 
auch beliebige rechteckige Innenkonturen einstell- 
bar. 

[0021] Die Seitenteile 2 (siehe Fig. 2 bis 4) beste- 
hen aus einem festen Seitenteil 3 und einem Flachteil 
4. Am Ende 5 des festen Seitenteils 3 und am Gege- 
nende 6 des Flachtelles 4 sind Jeweits Krallen 7 mit- 
tels Krallenbugein 8 befestigt. Die Befestigung kann 
z.B. uber SchweiR-, Niet- oder Klebeverbindungen 
erfolgen. 

[0022] Auf dem Flachteil 4 sind Kalibrierungen 9 
vorgesehen. Diese konnen sowohl atz- oder druck- 
technischer Art als auch in Form von Einpragungen 
aufgebracht sein. Zusatzlich sind Maf^angaben 10 
aufgedruckt. 

[0023] Das feste Seitenteil 3 ist auf der Seite 11 mit 
einer ISO^'-Umbiegung 12 ausgebildet. Diese Umbie- 
gung 12 ist im dargestellten Ausfuhrungsbeispiel me- 
anderformig ausgefuhrt, sie konnte naturlich auch als 
180°-Bogen ausgefuhrt sein. Diese Umbiegung 12 ist 
sowohl auf ihrem Hauptsteg 13 als auch auf dem Ge- 
gensteg 14 jeweils mit einem halbseitigen Schlitz 15 
versehen. Unter halbseitig Ist dabei zu verstehen, 
daH dieser Schlitz beziehungsweise diese Schlitze 
maBlich die Halfte der Breite 16 des streifenformigen 
Flachmaterials 17 erreichen. 

[0024] Das Flachteil 4 ist am Ende 18 mit zwei Ge- 
genschlitze 19 versehen, deren Abstand 20 dem Ab- 
stand 21 von Hauptsteg 13 zu Gegensteg 14 ent- 
spricht. Wahrend die Schlitze 15 von oben bis zur 
Mitte der Breite 16 gefuhrt sind, sind die Schlitze 19 
von unten bis auf die IHalfte der Breite 16 des Flach- 
teils 4 gefuhrt. 

[0025] Bei einteiligem Seitenteil befinden sich diese 
Schlitze 19 am Ende 5 des festen Seitenteils 3. 
[0026] Nach dem Ausfuhrungsbeispiel gemaR 
Fig. 5 sind zwei Seitenteile 22 vorgesehen, an denen 
jeweils beidseitig Schiebehalterungen 23 angeformt 
beziehungsweise angeschweilit sind, in denen Aufla- 
gebugel 24 in Richtung 25 verschiebbar gelagert 
sind. Diese Auflagebugel 24 dienen dazu, in handels- 
ublichen Backofen in den dazu vorgesehenen Fuh- 
rungen eingeschoben zu werden. Da diese Backofen 
unterschiedliche Breite haben, ist es zur universellen 
Einsetzbarkeit vorteilhaft, diese Auflagebugel ver- 
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schiebbar anzuordnen. 

[0027] Die beiden Seitenteile 22 sind durch Quertei- 
le 26 verbunden. Diese Verbindung kann sowohl starr 
als auch steckbar in der bereits beschriebenen Aus- 
fuhrungsart erfolgen. 

[0028] An den Endbereichen 27 der Seitenteile 22, 
naturlich konnten diese genauso gut auch auf den 
Querteilen 26 angeordnet sein, beflnden sich Halte- 
einrichtungen 28, in der dargestellten Ausfuhrungs- 
form in Form von Rundstiften, zur Halterung einer fle- 
xiblen Einsatzform 29. (Fig. 6) 
[0029] GemaR dem Ausfuhrungsbeispiel nach 
Fig. 7 sind die Seitenteile 22 und die Querteiie 26 mit 
halbseltigen Schlitzen 30 versehen, halbseitig be- 
deutet wiederum bis zur Halfte der Breite 16. Die 
Schlitze 30 sind auf der Oberselte 31 vorgesehen. In 
die Langstrennteile 32 und Quertrennteile 33 einge- 
setztsind. Dabei sind die Quertrennteile 33 mit Schlit- 
ze 30 von der Oberseite 31 und die Langstrennteile 
32 mit Schlitze 34 von der Unterseite 35 ebenfalls in 
der Tiefe der halben Breite 16 versehen. 
[0030] Die Langstrennteile 32 und die Quertrenntei- 
le 33 {siehe Fig. 8 bis 9) sind ebenfalls mit Halteein- 
rlchtungen 28 jeweils Im Schlitzkreuzungsberelch 36 
versehen. Durch diese Konstellation entstehen ein- 
zelne rechteckige oder quadratische Formen 37, in 
die kleine Einzelfonnen 38 gemad Fig. 10 uber die 
Halteeinrichtung 28 eingehangt werden konnen. Die- 
se Einzelfonnen 38 konnen sowohl aus Sllikon gefer- 
tigt sein, v^/odurch sie fast unbegrenzt wiederver- 
wendbar werden und ein besonders einfaches Aus- 
formen des Backgutes ermoglichen, es konnen aber 
auch Einzelformen aus vorgeformtem Backpapier zur 
einmaligen Anwendung eingesetzt werden. 
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Patentanspriiche 

1. Backform bzw. Backrahmen mit rechtwinklig 
zueinander angeordneten Seitenteilen (2, 22, 26) aus 
streifenformigen Flachmaterial mit einer EInrlchtung 
zur Verstellung in Langs- und/oder Querrichtung. da- 
durch gekennzeichnet, dafl vier Seitenteile vorge- 
sehen sind, wobei zumindest zwel Seitenteile (2, 22) 
zweiteilig und gegeneinander verschiebbar ausgebll- 
det sind. 

2. Backform nach Anspruch 1 , dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Seitenteile (2) auf der einen Seite 
mit einer 180''-Umbiegung (12) mit einem parallelen 
Gegensteg (14) mit zwel halbseltigen Schlitzen (15) 
im Haupt- und Gegensteg (13, 14) und auf der ande- 
ren Seite (18) mit ebenfalls halbseltigen Gegenschlit- 
zen (19) ausgebildet sind. und daB be! den zweitelli- 
gen Seitenteile (2) die Gegenschlitze (19) am Ende 
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eines mit den festen Seitenteil (3) mit der 180*'-Um- 
biegung (12) uber Krallen (7) gefuhrten Flachteil (4) 
angeordnet sind. 

3. Backform nach Anspruch 2, dadurch gekenn- 
zeichnet. daB die Krallen (7) jeweils an den Schlitzen 
(15) und Gegenschlitzen (19) gegenuberiiegenden 
Enden (5, 18) der zweiteiligen Seitenteile (2) ange- 
ordnet sind. 

4. Backform nach Anspruch 2 Oder 3, dadurch 
gekennzeichnet, 6aQ> die Umbiegung (12) zweifach 
rechtwinklig (meanderformig) mit einem parallelen 
Gegensteg (14) ausgefuhrt ist. 

5. Backform nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet. dafl die verschiebbaren Seitenteile (22) 
beidseitig mit Schiebehalterungen (23) versehen 
sind, und dad In den Schiebehalterungen (23) beid- 
seitig je ein Auflagebugel (24) gelagert ist. 

6. Backform nach einem der Anspruche 1 bis 5, 
dadurch gekennzeichnet, daB zumindest an den 
Endbereichen (27) der Seitenteile (22) Halteeinrich- 
tungen (28) zur Halterung einer flexiblen Einsatzform 
(29) vorgesehen sind. 

7. Backform nach einem der Anspruche 1 bis 6, 
dadurch gekennzeichnet, daB die Seitenteile (22) mit 
zumindest jeweils einem halbseitigen Schlitz (30) 
versehen sind, in die mit Gegenschlitze (34) versehe- 
ne Trennteile (32, 33) kreuzformig, einzelne rechte- 
ckige oder quadratlsche Formen (37) bildend, einge- 
setzt sind. 

8. Backfomrj nach Anspruch 7, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB in den Eckbereichen der Formen (37) 
Halteeinrichtungen (36) zur Halterung von flexiblen 
Einsatzformen (38) vorgesehen sind. 

9. Backform nach Anspruch 6 oder 8, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Einsatzformen (28) aus Sili- 
kon gefertigt sind. 

10. Backform nach Anspruch 6 oder 8, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Einsatzformen (28) aus ei- 
nem mit einem hitzebestandigen Polymermaterial 
beschichtetem Papier gefertigt sind. 

Es folgen 7 Blatt Zeichnungen 
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